L’hiver en Baie de Saint-Brieuc....

La péche de la Baie

Tartare de Coquilles St Jacques, litchies et noisettes,
croustillant aux herbes, vinaigrette balsamic blanc.

L'Ormeau

Ormeau sauvage roti au gingembre, bouillon d’algues,
carottes, chou-rave et chou kale.

L'Encornet

Encornet grillé au Teppanyaki, garam-massala,
créme de moules et artichaut.

Le Pesked

La péche du jour et racines d'hiver, topinambours rotis,
jus d'étrilles, chips de salsifis.

Tout vanille

Gateau souvenir de notre enfance, palet a la vanille de Madagascar,
creme anglaise et éclats de caramel, mousse de lait vanillée.

Le citron

Jus réduit, crémeux, confit,
rapé, meringue, glace.

Pesked et Végétal - dessert au choix 60€
(hors vendredi soir, salmedi soir et féries)

Aquatique et Végétal - dessert au choix 78€
L’ensemble du menu - 4 plats, 2 desserts 115€

servi pour l'ensemble des convives de la table

Accords mets & vins - 2,3,4 verres  26€, 39€, 55€

prevenir en cas dallergies alimentaires



